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PM150
Portiomat Portiomat

Abmessungen gesamt B x T x H	 Overall dimensions W x D x H	 mm	 616 x 1407 x 1185 - 1385

Anschlusshöhe (Mitte Lochscheibe)	 Locking height (centre of plate)	 mm	 700 - 900

Portionierquerschnitt, maximal	 Portioning cross section, maximal	 mm	 75 x 150

Portionierlänge	 Portioning length	 mm	 60 - 280

Portioniergewicht ca.*	 Portioning weight approx.	 g	 200 - 800

Messerhub	 Knife stroke	 mm	 80

Förderbandabmessung B x L x H	 Conveyor belt dimension W x L x H	 mm	 212 x 1195 x 58

Fördergurtabmessung B x L x D	 Conveyor belt W x L x T	 mm	 200 x 2435 x 1,0

Bandgeschwindigkeit	 Conveyor belt speed	 m/s	 0,40

Anschlussspannung (3Ph)	 Connection tension (3Ph)	 V	 400

Motorleistung / Schutzart IP55	 Motor capacity / Protection system IP55	 kW	 0,25

Nennstrom bei 400 V (A träge)	 Nominal current at 400 V	 A	 0,87

Leiterquerschnitt	 Conductor size	 mm2	 1,5

Absicherung bei 400 V (A träge)	 Fusing at 400 V (A lazy)	 A	 10

Lärmpegel	 Noise level	 db (A)	 78

Gewicht netto	 Net weight	 kg	 139–141

PM150
Der Portiomat zum verkaufsfertigen 
und schalengerechten Portionieren. 
Der PM150 findet in der Herstellung von 
Hackfleischprodukten auf Unterlegpapier 
im industriellen Dauereinsatz seine 
Anwendung. Die Portionsgrößen sind 
zwischen 200 g bis 800 g stufenlos ein-
stellbar. Das integrierte Förderband sorgt 
für den Weitertransport zum Einlegen. 

The portiomat for the manufacturing of 
minced meat, appropriate for bowls and 
ready for sale. The PM150 is applicable 
in the production of minced meat on 
parchment-paper in industrial continuous 
operation. Portion sizes between 200 g
up to 800 g can be adjusted steplessly. 
The integrated conveyor belt ensures the 
further transport for loading.

Technische Änderungen vorbehalten. 
Specifications subject to change without notice.

Technische Zeichnung auf Seite 46. 
Technical drawing on page 46.

Mischwolf MWK32-80
mit PM150

Volumen
80 Liter

Portionierleistung/Stunde 
bis 300-500 kg

Mixer grinder MWK32-80
with PM150

Volume
80 Liters

Portioning performance/hour 
up to 300-500 kg

BASIC

Mischwolf MW52-120
mit PM150

Volumen
120 Liter

Portionierleistung/Stunde 
bis 700-900 kg

Mixer grinder MW52-120
with PM150

Volume
120 Liters

Portioning performance/hour 
up to 700-900 kg

PREMIUM

Mischwolf MW32-120
mit PM150

Volumen
120 Liter

Portionierleistung/Stunde 
bis 500-700 kg

Mixer grinder MW32-120
with PM150

Volume
120 Liters

Portioning performance/hour 
up to 500-700 kg

LARGE

Mischwolf MW32-80
mit PM150

Volumen
80 Liter

Portionierleistung/Stunde 
bis 500-700 kg

Mixer grinder MW32-80
with PM150

Volume
80 Liters

Portioning performance/hour 
up to 500-700 kg

MEDIUM

KOMBINATIONEN.
COMBINATIONS.

* Gewichtsabweichungen bis ca. +/- 5% möglich, abhängig von Produktkonsistenz
* deviations in weight till approx. +/-5% are possible, depending on product texture
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