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HACHOIRS

MEAT MINCERS




Dimensions
TX98 Minimix

703 avec
réhausseur

S

Bras de mélange
TX32 ML / TX98 Minimix
Mixing arm TX32 ML / TX98 Minimix

HACHOIR MELANGEUR

Double coupe ou simple coupe
Entiérement INOX 18-10
Carter monobloc

2 motoréducteus séparés
a bain de graisse

Bras mélangeur
Tres facile a nettoyer

Conformes aux normes CE

MIXER GRINDER

System Unger or System enterprise
Entirely in stainless steel 18-10
Monobloc carter

2 separrated motors reducers
with grease bath

Mixing arm
Very easy to clean
Complies with CE norms

AN
:

Dimensions
TX32 ML - TX114 ML

TX32 ML
TX114 ML

Options disponibles — Available Options :
Fréquence - Frequency : 6oHz
Systeme de coupe — Cutting system :

-Triple coupe (Utilisation possible avec 3 grilles et 2 couteaux
supplémentaire sur double coupe) — Triple cut (Possible use with
a 3 blades and 2 knifes on system unger)

Emballage export — Export packaging: Caisse bois — Woodenbox

Réf Tension Moteur hachoir | Moteur mélange | Débit théorique | Capacité trémie | sortie | @ grille | Poids net
Ref Tension Mincer motor Mixing motor Theorical debit Hopper capacity Exit O Grate Weight
TX98 MINIMIX 22 | TRI, 400V, 50 HZ 2CV (1,5 Kw) 0,75 CV (0,55 Kw) 500 Kg/h 40L 22 @5 mm 90 Kg
TX 98 MINIMIX 98 | TRI, 400V, 50 HZ 3CV (2,2 Kw) 0,75 CV (0,55 Kw) 600 Kg/h 40L 98 Unger @5 mm 90 Kg
TX 32 ML TRI, 400V, 50 HZ 5,5 CV (4 Kw) 1,5CV (1,1 Kw) 1000 Kg/h 105L 32 @5mm 150 Kg
TX 114 ML TRI, 400V, 50 HZ 55 CV (4 Kw) 1,5CV (1,1 Kw) 1400 Kgh 105 L 114Unger | @5mm | 150Kg
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